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Slagyoghurt® is een vers basisproduct
voor het maken van luchtige yoghurt.
Uniek, lekker fris en verantwoord.

Hoe maak ik het luchtig?

1 OPKLOPPEN
Klop de Slagyoghurt® met een gardemixer in
ca. 10-12 minuten op tot een luchtige yoghurt.

2 PORTIONEREN
De luchtige yoghurt is eenvoudig te
portioneren met een spuitzak.

3 TERUGKOELEN
Koel de luchtige yoghurt ca. 1 uur terug.

4 PRESENTEREN
Uw creatie is klaar voor presentatie in uw
vitrine, op uw buffet of als couvert!

INSPIRATIE
Luchtige Yoghurt is een concept van Grensland Zuivel.
Hiermee laten wij u zien hoe u Slagyoghurt® als luchtige yoghurt
kunt presenteren. Volop inspiratie vindt u op onze website.

inspiratie

Grensland Zuivel BV Weerselo +31 541 66 95 80 www.grenslandzuivel.nl



Grensland
zuivel

Slagyoghurt® is een vers basisproduct
voor het maken van luchtige yoghurt.
Uniek, lekker fris en verantwoord.

Hoe maak ik het luchtig?

1 OPKLOPPEN
Klop de Slagyoghurt® met een gardemixer in
ca. 10-12 minuten op tot een luchtige yoghurt.

2 PORTIONEREN
De luchtige yoghurt is eenvoudig te
portioneren met een spuitzak.

3 TERUGKOELEN
Koel de luchtige yoghurt ca. 1 uur terug.

4 PRESENTEREN
Uw creatie is klaar voor presentatie in uw
vitrine, op uw buffet of als couvert!

INSPIRATIE
Luchtige Yoghurt is een concept van Grensland Zuivel.
Hiermee laten wij u zien hoe u Slagyoghurt® als luchtige yoghurt
kunt presenteren. Volop inspiratie vindt u op onze website.

inspiratie

Grensland Zuivel BV Weerselo +31 541 66 95 80 www.grenslandzuivel.nl



