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LEPELGEBAK
YOGHURT BOSVRUCHTEN

|NGRED|ENTEN (ca. 25 stuks)

1000 gr. Grensland Slagyoghurt®

75gr.  ForPastry® Bavaroisepoeder

200 gr.  Water (30°C)

75gr.  Forlce® Variegato Bosvruchten
Harde wener bodem

Ook lekker in met laagjes
kapsel of havermoutbodem.
Varieer met een andere
vruchtenvariegato voor een

WERKWIJZE andere heerlijke vruchten/

slagyoghurt combinatie.

OPKLOPPEN KOELEN

™,

1. Opkloppen

Slagyoghurt® opkloppen met een gardemixer in ca. 6-10 minuten.
2. Mengen en monteren

ForPastry® Bavaroisepoeder oplossen in water (30 °C).

Monteer de luchtige Slagyoghurt® en de oplossing van bavaroisepoeder met elkaar. Spatel vervolgens
door de helft van dit mengsel de Forlce® Variegato Bosvruchten.

4. Portioneren

Spuit lagen luchtige vulling in de lepelgebak cups (laag naturel en laag bosvruchtensmaak), afgewis-

seld met brokken harde wener bodem en eventueel laagjes extra Forlce® Variegato Bosvruchten.
5. Presenteren

Uw gebak is klaar voor presentatie in de koelvitrine!




